¥ SERVUS HERBST - WIR WAREN DANN SOWEIT!

Der Sommer war wild, schon, intensiv und vor allem: voller Genuss.
Aberwer glaubt, dass wir ZWOA WEINVIERTLA jetzt die FiiBe hochlegen, kennt uns schlecht. &

Wir haben namlich schon wieder viel zu viele Ideen im Kopf — und einige davon werden jetzt
endlich Wirklichkeit.

Neue Speisekarte. Erntedank-Brunch. Ein neuer Saal. Striezelposchn. Gansl. Weihnachten.

A

Also... fad wird uns sicher ned. Und euch hoffentlich auch nicht. &

11 8. OKTOBER - DIE NEUE HERBSTKARTE IST DA!

Endlich!

Wir haben gekocht, gekostet, verworfen, wieder gekocht und natlrlich nochmal gekostet. =
Und jetzt steht sie: unsere neue Herbstkarte!

Ab 8. Oktober wird’s im Genusswirtshaus so richtig herbstlich.

Saisonal. Regional. Wirtshaus.
Aber halt auf unsere Art.

Hier gibt’s schon mal einen kleinen Vorgeschmack... ss

SPEISEKARTE

5 GENUSSWIRTSHAUS HORERSDORF

Vorspeisen ZWOA Klassiker
.

- 4 \
s oo e %WLZZ(/ Sty !
Zerlei Topinambur| Salzbutter| Offer] Brot Edelpute| Gsdchtes| Brie| Kren| Liebstéckel| .

erdirahin:side: Kidssiker Petersiliencrdapfel - 10-15 Minuten Wartezgie 22

Herbstlicher Brotsalat 11,00€
Blutorangen| Radiceliio] eingelegter Kirbis| Walouss Schweine- oder Putenschnitzel
. prisentieren Erdipfel-Vogerl-Salat| Kernoldressing -
Offerl Brotkorb 4,00 € 77
Baguette Madame| Jour Weinbergspitz| Butterkerze Genuss Plandl 25,00 6;. v
Weinviertla Genuss-Meni orlel Gegrillles (Rind / Schwain / Pute)| Frdapfelnocken] . 30y
Suppen cramiger Wirsing m
= -
-
2erlei Weinviertla Zwiebelrostbraten
Ochsenconsommé 590€ rosa| geschmort| Rastzwiebel | Braterdapfel

Frittaten ader | ebarknidel] Warzelgemiise] Schnittlane

38,00 €

Kiirbisschaumsuppe 5,90 €
Kiirbiskernkuchen| Kerndl

Weinbegleitung + 19 €

- Beilagen

\ Fiir zwischendurch -
y . Burrata 14,00 € Beilage nach Wah! 5,50 €
% Horersdorf Genuss Toast 6,50 € Kiirbisvariation| Kerndl| Brotchip Bauernpommnies| felpiiree| Weikweinrisotto|
Gsbelts| geriuchertar Kiise] Zwiehel| Senf] Kalchup Marktgemiise| gernischter Salat oder Blattsalat
Frankfurter oder Debreziner 6,50 € Welsfilet 22,00€ Preiselbeeren oder Ketchup 2,00 €
y # Senf] frischer Kren| Handsemmel Safran| Trdapfel| Kapern| anendl
Vegetarisc
2erlei vom Hirsch 36,00 € getarisch s
, i Ossobucco| rosa Thirschkolelell) Pilpalonta] Kohlsprossen|
A IL" i'\lﬁ’”VU KiirhisrohkosL| Fstragoni] Gefiillter Hokkaido-Kiirbis 15,00 €
cramigor Bulgur| Wildkriuter
Rindsgulasch remipet Dulgur) Wiktksfuler
Handsemmel und & Seidl Kaiserschmarrn 8,00 € Rote Beote Tagliatello 15,00 €
Gerisslaler Apfel| Honig] WacTolder| dunkla Schokalade ,
! Pinienkerne| karamelisierter Ziegeniise
-
Nachspeisen
arte 22
Schokoladekiichlein 7,00 €
it Beerenragout - 15 Minuten Wartezeit
- Kirbis-Nuss-Kuchen 1,50 €
! e Al . Apfelstrudel 5,00 €
2erlei Panna Cotta 5,00 ¢

vanille| Schokol Fruchtspiegel



y, 10. OKTOBER - ERNTEDANK-BRUNCH!

Kaum ist die neue Karte da, geht’s auch schon weiter.
Am 10. Oktober heiBt’s bei uns: Erntedank-Brunch! QP

Gemdltlich sitzen, gemeinsam schlemmen, sich durchkosten und einfach einen feinen Sonntag
haben.

Genau so moégen wir das.

Also: Freunde einpacken, Tisch reservieren und Hunger mitbringen. Den Rest Gbernehmen wir.

Genuss-Erntedank-Brunch

Ein Herbst voller guter Dinge - vom kleinen Glas bis zum slfen Finale.

Rote Riibe - Apfel - Kren

Creme mit frischemn Apfel

Kiirbis - Frischkdse - Kiirbiskerne
Kirbismousse mit gerdsteten Kirbiskernen

Linse - Birne - Ziegenksdse
Herzhafter Salat mit Krautern

Pochiertes Ei
Ofen-Paprika-Paradeis-Gemise

Cremige Eierspeise
Eierschwammerl, Schnittlauch

Tagliatelle mit Eierschwammerin
und Schweinslungenbraten im Speckmantel

Geschmorte Rindsschulter
Kiirbis-Erdapfelpiree und Wurzelgemiise

Herbstliches Rollgerstenrisotto

Ofengemiise und Krauters|

Kiirbis-Schokolade-Panna-cotta
Zwei Schichten mit Kirbiskernkrokant

Karotten-Nusskuchen
mit leichter Frischkasecreme

Herbstliche Waffeln
Zimtapfel und Salzkaramell

49¢€

exkl. Getranke

 PSSST... BEIUNS WIRD UMGEBAUT!



Da tut sich was hinter den Kulissen!
Unser Saal bekommt einen komplett neuen Look.

Wir bauen. Wir renovieren. Wir tufteln.
Und wahrscheinlich werden wir zwischendurch auch ein paar Mal fluchen. &

Aber eines kdnnen wir euch jetzt schon versprechen:
Es wird richtig lassig!

Ein moderner, gemutlicher Platz fur eure Hochzeiten, Geburtstage, Firmenfeiern,
Weihnachtsfeiern und alle anderen Griinde, bei denen man das Leben feiern sollte.

Ihr plant schon eine Feier flir Dezember 20267
Dann meldet euch — wir planen gerne mit euch mit!

SO SOLLS WERDEN MAL SCHAUEN OB WIR DAS HINBEKOMMEN ......




%+ 31.10.-STRIEZELPOSCHN!
Tradition bleibt Tradition!

Am 31. Oktober wird bei uns im Genusswirtshaus wieder gewurfelt, gezittert, gelacht und
hoffentlich ordentlich Striezel gewonnen.

() STRIEZELPOSCHN IM GENUSSWIRTSHAUS HORERSDORF

Also Wirfelgliick einpacken und vorbeikommen!

ZWOA
verdrahn oide Klassiker

STRIEZEL-
POSCHN

TRADITION IM WEINVIERTEL

WURFELN - MIT « STRIEZEL

im
Genuss Wirtshaus Horersdorf

SAMSTAG

31. OKTOBER 2026
AB 17 UHR

Kommt vorbei und poscht mit uns!

Wir freuen uns auf einen gemitlichen Abend.

Wirtshausgasse 2 - 2131 Hérersdorf




11.-15.11. - JETZT WIRD’S GANS(L) GUAT!
Der November ohne Gansl?
Sicher ned!
Von 11. bis 15. November gibt’s bei uns unsere Gansl-Genuss-Spezialititen.
Knusprig. Herbstlich. Deftig. Guat.
Mehr missen wir dazu eigentlich gar ned sagen.

Tisch reservieren wiirden wir allerdings schon empfehlen.

g eaw

Gansl-Karte
Ganslsuppe

Einmach| Broselknodel| Wurzelgemiise

1/4 Mostviertla Weidegans

Apfel-Rotkraut| Eripfelknodel| Orange

A;{.} Gansl-Genuss-Burger
4 Rotkraut| Erdipfeldippers

% UND WANN HABT’S IHR JETZT OFFEN?

Gute Frage! &
Darum gibt’s unsere Feiertags-Offnungszeiten jetzt einmal ganz tibersichtlich:

AT 26.10. - GEOFFNET
Da samma fureuch da!

2.11.-GESCHLOSSEN

8.12. -GESCHLOSSEN

& 24.12.-GESCHLOSSEN
Der Heilige Abend gehort unseren Familien. €@

& 25.+26.+27.12.

GEOFFNET VON 10:00 BIS 16:00 UHR



Da feiern wir Weihnachten einfach gemeinsam mit euch.

p
o

Ohne selber kochen. Ohne Abwasch. Daflir mit ganz viel Genuss. &

%% UND DANN MACH MA KURZ PAUSE.

Ab 28. Dezember schicken wirunser Team —und uns selber-in eine kleine wohlverdiente
Winterpause.

A bissl ausschlafen.
A bissl durchschnaufen.

Und wahrscheinlich schon wieder viel zu viele neue Ideen aushecken. %

AM 14. JANNER SIND WIR WIEDER DA!

ABER HALT ... EINES NACH DEM ANDEREN! &
Jetzt starten wir erst einmal gemeinsam in den Herbst.
Und darauf freuen wir uns richtig!

Los geht’'s am 8. Oktober mit unserer neuen Herbstkarte — und gleich am 10. Oktober wird
beim Erntedank-Brunch weitergeschlemmt!

Also Tisch reservieren, Hunger einpacken und vorbeikommen.

SPEISEKARTE

GENUSSWIRTSHAUS HORERSDORF

Vorspeisen Klassikel
orspeisen i ZWOA asstker o

e St %W«Z%/ e
Zerlei Topinambur| Salzbutter| Offerl Brot Edelpute| Gsochtes| Brie| Kren| Liebst

Petersilienerdapfel - 10-15 Minaten Wi

Herbstlicher Brotsalat 11,00 € verdrahn oide Klassiker
Hlutorangen| Rudiceliio] singslegter Kiirbis| Walnuss Schweine- oder Putenschnitzel
R prasentieren Erdapfel-Vogerl-Salat| Kernoldressing
Offer] Brotkorb 4,00 €
Baguette Madame| Jour Weinbergspitz| Butterkerze Genuss Pfandl
Feass = t Jorlel Gegrillies (Rind / Schwain / Pute)| Frdapfelnocken]
e Weinviertla Genuss-Meni e Y
I . s
. 2erlei Weinviertla Zwiebelrostbraten
Ochsenconsommé 5,90 € 3 Gange * 39 € rusa| geschmort| Rostzwiebel| Braterdapfel
Frittaten oder | eberknidel] Warzelgemiise] Schittlauch We g +14 €

. 4 . 49 € Entrecdte vom Hirsch 38,00 €
Kiirbisschaumsuppe 5,90 € ] i rasa gehratan| Preiselbaerjus
Kiirbiskernkuchen| Kernd! We g +19€
ot - Beilagen
\ Fiir zwischendurch -
3 o Burrata 11,00 € Beilage nach Wahl 5,50 €
J Horersdorf Genuss Toast 6,50 € Kiirbisvariation| Kernél| Brotchip

Gsielils| geriucheriar Kiise] Zwisbel| Senf] Kalchup Marktgemiise| gemischter Salat oder Blattsalat

Frankfurter oder Debreziner 6,50 € Welsfilet 22,00 € Preiselbeeren oder Ketchup 2,00€
Sent| frischer Kren| Handsemmel Safran| Erdapfel| Kapern| Krduter] Brokkoli| Zitronendl

Vegetarisch

2erlei vom Hirsch 36,00 €
7 ) Qssobucco| rosa Tlirsehkolelell Pilspolenta] Kahlsprossan|
¢ ler {\ienu Kiirbisrahkosl| Fslragonil 15,00 €
Rindsgulasch
Handsenurel und & Seidl Kalsorschmarr Rote Beete Tagliatelle 15,00 €
Geriislaler Apfel| Honig] Wacholder| dunkle Schokolad 3 e y . .
g 9 Pinienkerne| karamelisierter Ziegenkise
15,50 €
-
Nachspeisen
trie .
Schokoladekiichlein 7,00 €
\ it Beerenragout - 15 Minuten Wartezeit
= - Kiirbis-Nuss-Kuchen 150¢€
rermiplichieisen. Apfelstrudel 5,00 €
2erlei Panna Cotta 5,00 €

Vanille| Schoko| Fruchtspiegel



GENUSSWIRTSHAUS HORERSDORF

Wirtshausgasse 2
2132 Horersdorf

@’ seas@diezwoaweinviertla.at
R, 066012424 24

Reservieren kdnnt ihr naturlich auch ganz unkompliziert per WhatsApp.

Wir gfrein uns auf euch!

Bis bald,
SEAS & BABA

EURE ZWOA WEINVIERTLA


mailto:seas@diezwoaweinviertla.at

